Hafer und Reis:
Die vegane Alternative zu Milch

Hafer- und Reispulver Produkteigenschaften
Zusatzlich zum bestehenden Sortiment, bietet « zur Herstellung veganer Produkte
Dr. Suwelack ab sofort milchfreie Alternativen « Zuckerreduktion moglich — dank hoher Sti3kraft
aus Hafer und Reis. « lange haltbar und flexibel einsetzbar
Die beiden stBlichen Pulverextrakte kdnnen + viele Anwendungsmaoglichkeiten: Schokolade,
das klassische Milchpulver ersetzen und ermog- SUR- und Backwaren, Desserts, Eiscreme,
lichen damit neue vegane Geschmackserlebnisse. Getranke und vieles mehr
Die Pulverextrakte sind zu 100 % pflanzlich. Die natirliche StRe, die angenehmen Geschmacksnoten rveas

und die schonende Verarbeitung machen diese veganen Alternativen zu echten Allroundern.
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: Natiirliche Zutaten, vielfaltiger Einsatz
. Haferpulver s

Hafer und Reis, zwei energiereiche Getreide mit

Angenehme

| afernote jahrhundertealter Tradition. Und das nicht ohne

© karamellig Grund: Sie sind Hauptbestandteil verschiedens-
ter Erndhrungsformen und er6ffnen besonders
lebensmittelempfindlichen Kunden unzahlige
Rezeptmdglichkeiten — zum Beispiel als zusatzliche

Geschmackskomponente oder als Milchalternative.

. Reispulver

Runder,
i leicht stBlicher
¢ Reisgeschmack

Unsere Milk & More Spezialisten freuen sich auf lhre Anfragen. T +49 254372198 &= sales.milk@suwelack.de



